
EXTRAS
Theos Fries € 9.–
Grilled wild broccoli € 9.–
Roasted Beef Tataki € 21.–
Krispy Chicken € 16,–
Pita Bread € 7,–

Something SWEET
Crema Catalana € 13.–
Passionfruit Pavlova € 15.–
Tiramisu € 14.–
Hot lava chocolate cake € 15.–
New York style Cheesecake € 13.–

White WINE
Lust & Laune – Zull Grüner Veltliner 
0,75 € 37.– / 1/8 € 6,20 
leichter Grüner Veltliner, 
Apfel-Zitrus Frucht
Riesling Urgestein Schloss Gobelsburg 
0,75 € 43.– / 1/8 € 7,50 
beschwingt und fein verwoben,
mit kühler Eleganz
Zull Chardonnay 0,75 € 41.– / 1/8 € 7,20
zart duftend nach frischen Ananas
und Biskuit, feine Holzwürze
Wiener Gemischter Satz DAC Fuhrgassl 
Huber 0,75 € 40.– / 1/8 € 6,90
Cuvée mit 3 Rebsorten aus einem
Weingarten, saftig schmelzig,
fruchtige Extraktsüße

Red WINE
Zweigelt Umathum 
0,75 € 38.– / 1/8 € 6,80 
leuchtendes Rubinrot mit Kirscharo-
men und zarter, pfeffriger Note
Amicus Cuvée Hartl 
0,75 € 43.– / 1/8 € 7,20 
dunkle Beeren, etwas Cassis, 
Kirschenkoch, Cabernet Sauvignon, 
Merlot und Zweigelt
Primitivo di Manduria DOP 
Agricola Felline 
0,75 € 39,50 / 1/8 € 7,20 
Rote Beeren, Feigen und Noten 
von getrockneten Rosinen
Lindeman Shiraz Bin 50 
0,75 € 44.– / 1/8 € 8,20 
Australier mit wunderbarer 
Dichte, purpurrote Farbe, schwarze 
Johannisbeere und Pflaumen

TRIP TO ASIA
3 Hand rolls € 23.– / 
2 Hand rolls € 17.– 
geröstete Noriblätter, Sushireis, 
roher Fisch, Wasabi Dip
Ramen Vegan € 23.– 
Miso Ramen Suppe, Ramen Nudeln, 
Tamago Ei, Pak Choi
Ramen € 24.– 
Ramen Suppe, Ramen Nudeln, 
Tamago Ei, Pak Choi
Toppings to choose:
knuspriger Sesamtofu € 8.– 
gegrillte Riesengarnelen € 18.–
gebratenes Beef Tataki € 18.–
3 Bao Buns € 21.– / 
2 Bao Buns € 17.– 
gedämpftes Brötchen mit Krautsalat 
und Röstzwiebeln; Toppings to 
choose: Pulled Pork, Kräuterseitlinge
oder Krispy Chicken
Red Curry € 28,–
eine würzig-aromatische Reise,
wahlweise mit Rinderstreifen, 
Gambas oder Sesamtofu, dazu 
frisch duftender Jasminreis

Let‘s GLOBETROT
Pasta alla Mama € 19.– / Small € 15.–
würzige Tomatensoße, sizilianische 
Hartweizenpasta
Pasta alla Papa € 23.– / Small € 19.–
würzige Tomatensoße, Salsiccia,
sizilianische Hartweizenpasta
Poke Bowl Lachs Tataki € 29.– 
kalter Reis mit mariniertem 
Lachs, kurz angebraten
Poke Bowl Krispy Chicken € 26.– 
kalter Reis mit leckerem, 
paniertem Hähnchen
Sauce to choose: Wasabicreme, 
Sirachacreme oder Mango-
Habanerocreme
Surf and Turf € 38.–
Zartes Rinderbeiried trifft auf 
saftige Riesengarnelen, serviert  
mit Wildbroccoli, Champignons 
und knusprigen Theo fries.

GET THISParty started 
Prosecco Spumante 
0,1l € 5,80 / 0,75l € 36.–
Champagne Barons de Rothschild Brut 
0,75l € 92.–
60% Chardonnay, 40% Pinot Noir 
Limoncello Spritz € 10,50
Limoncello, Prosecco, Soda
Aperol Spritz € 9,50
Aperol, Prosecco und Soda
Aperol Sour € 9,50
Aperol, Orangensaft, Zitrone
Yuzu Smash € 15.–
Yuzu, Omes Gin, Limettensaft, Soda
Negroni € 10,50

ALCOHOL FREE

Thai Ginger Lemonade € 6,50.– 
Ingwer, Zitronengras,  
Minze, Soda
Ice Tea Special € 6,00
Schwarztee, Apfelsaft, 
Hibiskus
American Lemonade € 5.–
Zitronenlimonade
Matcha Lemonade € 6,50
Erfrischende Limonade mit Matcha-Float

STARTERS

Perfect 
companion to your 
Apero Drink 
Burrata Verde Salat € 16.–
Cremige italienische Burrata auf 
Rucola und Vogerlsalat, mit süßen 
Trauben & Pinienkernen
Edamame € 15.– 
gedämpfte Sojabohnen, 
Meerrettich & Fleur de sel
Piementos de Padrón € 17.–
gegrillte Bratpaprika, 
Manderine, Sesam
Gambas al aglio olio € 22.–
Knoblauchgambas in 
Olivenöl
Asia Salat € 16.–
bunter, knackiger Salat mit Weißkohl, 
Paprika und Mangostreifen

Things for me
or to share
Buffalo Wings € 24.– / 
Small € 17.– 
gebackener Blumenkohl, 
Chipotle Mayonnaise 
Theos Truffle Fries € 15.–
Knusprige Theo Fries mit 
Trüffelmayonnaise, frisch 
geriebenem Grana Padano und 
einem Hauch Trüffelöl 
(Auch als Australien Style mit 
Chicken Sald erhältlich)
Humusteller und Pita Bread € 15.–
Hausgemachtes Sauerteigbrot € 17,– 
mit Butter und hausgemachtem 
Valugaspeck 
Patatas Bravas € 15,–
knusprige Ofen-Kartoffeln mit
Tomaten-Sauce (Salsa Brava) 
und Aioli
Schnitzel Fingers € 18,–
knusprig panierte
Strips vom Schwein

OmesHOME 
BREWED BEER 
Bayrisch Hell 0,3l € 5,30
untergäriges blondes Vollbier, 
naturtrüb, Biogerste, Hopfen 
und Bierhefe, Alkohol 4,9%
Arlbeer 0,3l € 5,30
naturtrübes unfiltriertes Kellerbier, 
untergärig, vollmundig ausbalanciert, 
bernsteinfarbig, Alkohol 4,8%
Weizen 0,3l € 5,30
naturtrübes obergäriges Weizenbier,
fruchtaromatisch, Alkohol 5,6%
Pale Ale 0,3l € 5,90
naturtrübes obergäriges Indian 
Pale Ale, typisch zitrusfruchtige 
Aromen mit ausgeprägtem 
Hopfenkörper, Alkohol 7,0%

END IT WITH A SCHNAPS –
ASK OUR STAFF ABOUT 
OUR SELECTION.

Betreffend Allergene fragen
Sie bitte unsere Mitarbeiter.

W I R  S E R V I E R E N  L E I C H T E 
G E R I C H T E  A U S  A L L E R  W E L T 
D I E  S I C H  T E I L E N  L A S S E N
(ODER AUCH NICHT)
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EXTRAS
Theos Fries € 9.–
Grilled wild broccoli € 9.–
Roasted Beef Tataki € 21.–
Krispy Chicken € 16,–
Pita Bread € 7,–

Something SWEET
Crema Catalana € 13.–
Passionfruit Pavlova € 15.–
Tiramisu € 14.–
Hot lava chocolate cake € 15.–
New York style Cheesecake € 13.–

White WINE
Lust & Laune – Zull Grüner Veltliner 
0,75 € 37.– / 1/8 € 6,20  
light Grüner Veltliner, apple-citrus fruit
Riesling Urgestein Schloss 
Gobelsburg 0,75 € 43.– / 1/8 € 7,50 
lively and finely interwoven, 
with cool elegance
Zull Chardonnay 
0,75 € 41.– / 1/8 € 7,20
delicately scented with fresh 
pineapple and cookie, fine wood spice
Wiener Gemischter Satz DAC Fuhrgassl 
Huber 0,75 € 40.– / 1/8 € 6,90
Cuvée with 3 grape varieties 
from one vineyard, juicy and melting, 
fruity extract sweetness

Red WINE
Zweigelt Umathum 
0,75 € 38.– / 1/8 € 6,80 
bright ruby red with cherry aromas 
and a delicate, peppery note
Amicus Cuvée Hartl 
0,75 € 43.– / 1/8 € 7,20 
dark berries, some cassis, 
cherry koch, Cabernet Sauvignon, 
Merlot and Zweigelt
Primitivo di Manduria DOP 
Agricola Felline 
0,75 € 39,50 / 1/8 € 7,20
red berries, figs and notes 
of dried raisins
Lindeman Shiraz Bin 50 
0,75 € 44.– / 1/8 € 8,20
Australian with wonderful density, 
purple color, black currant and plums

TRIP TO ASIA
3 Hand rolls € 23.– / 
2 Hand rolls € 17.– 
roasted nori leaves, sushi rice, 
raw fish, wasabi dip
Ramen Vegan € 23.– 
Miso ramen soup, ramen noodles, 
tamago egg, pak choi
Ramen € 24.– 
Ramen soup, ramen noodles, 
tamago egg, pak choi
Toppings to choose:
crispy sesame tofu € 8.– 
grilled king prawns € 18.–
fried beef tataki € 18.–
3 Bao Buns € 21.– / 
2 Bao Buns € 17.– 
steamed roll with coleslaw 
and fried onions; Toppings to 
choose: pulled pork, king oyster 
mushrooms or Krispy Chicken
Red Curry € 28,–
a spicy and aromatic journey, 
optionally with strips of beef, 
prawns or sesame tofu, served 
with fresh, fragrant jasmine rice

Let‘s GLOBETROT
Pasta alla Mama € 19.– / Small € 15.–
spicy tomato sauce, sicilian 
durum wheat pasta
Pasta alla Papa € 23.– / Small € 19.–
spicy tomato sauce, salsiccia, 
sicilian durum wheat pasta
Poke Bowl Lachs Tataki € 29.– 
cold rice with marinated 
salmon, briefly fried
Poke Bowl Krispy Chicken € 26.–
cold rice with delicious 
breaded chicken
Sauce to choose: wasabi cream, 
siracha cream or mango-
habanero cream
Surf and Turf € 38.–
Tender beef sirloin meets juicy 
king prawns, served with wild 
broccoli, mushrooms, and crispy 
Theo fries.

GET THISParty started 
Prosecco Spumante 
0,1l € 5,80 / 0,75l € 36.–
Champagne Barons de Rothschild Brut 
0,75l € 92.–
60% Chardonnay, 40% Pinot Noir 
Limoncello Spritz € 10,50
Limoncello, Prosecco, Soda
Aperol Spritz € 9,50
Aperol, Prosecco and Soda
Aperol Sour € 9,50
Aperol, Orange Juice, Lemon
Yuzu Smash € 15.–
Yuzu, Omes Gin, Lime Juice, Soda
Negroni € 10,50

ALCOHOL FREE

Thai Ginger Lemonade € 6,50.– 
Ginger, Lemon grass,  
Mint, Soda
Ice Tea Special € 6,00
Black Tea, Apple Juice, 
Hibiskus
American Lemonade € 5.–
Fresh Lemon Soda
Matcha Lemonade € 6,50
Refreshing lemonade with matcha float

STARTERS

Perfect 
companion to your 
Apero Drink 
Burrata Verde Salad € 16.–
Creamy Italian burrata with 
grapes, arugula, lamb’s lettuce & 
toasted pine nuts
Edamame € 15.–
Steamed soybeans, 
horseradish & fleur de sel
Piementos de Padrón € 17.–
Grilled roast peppers, 
manderine, sesame seeds
Gambas al aglio olio € 22.–
Garlic gambas in olive oil
Asia Salad € 16.–
Colorful, crunchy salad with white 
cabbage, peppers and mango strips

Things for me
or to share
Buffalo Wings € 24.– / 
Small € 17.– 
baked cauliflower, 
chipotle mayonnaise 
Theos Truffle Fries € 15.–
Crispy Theo Fries with truffle mayo, 
freshly grated Grana Padano and 
hint of truffle oil.
(This dish can also be ordered as 
Australia Style with Chicken Salt)
Humus plate and Pita Bread € 15.–
Homemade sourdough bread € 17,– 
with butter and homemade 
Valuga bacon 
Patatas Bravas € 15,–
Crispy baked potatoes with tomato 
sauce (salsa brava) and aioli
Schnitzel Fingers € 18,–
crispy porkstripes

OmesHOME 
BREWED BEER 
Bayrisch Hell 0,3l € 5,30
bottom-fermented blonde full beer, 
naturally cloudy, organic barley, hops 
and brewer‘s yeast, alcohol 4.9%
Arlbeer 0,3l € 5,30
naturally cloudy, unfiltered cellar 
beer, bottom-fermented, full-bodied, 
balanced, amber-colored, alcohol 4.8%
Weizen 0,3l € 5,30
naturally cloudy top-fermented wheat 
beer, fruity aroma, alcohol 5.6%
Pale Ale 0,3l € 5,90
naturally cloudy top-fermented 
Indian Pale Ale, typical citrus-fruity 
aromas with a pronounced 
hop body, alcohol 7.0%

END IT WITH A SCHNAPS –
ASK OUR STAFF ABOUT 
OUR SELECTION.

Please ask our staff 
about allergens.

W E  S E R V E  L I G H T  D I S H E S 
F R O M  A L L  O V E R  T H E  W O R L D 
T H AT  C A N  B E  S H A R E D 
( O R  N O T )
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