
GLASWISE ORtake it all
White WINE 

Lust & Laune – Grüner Veltliner
1/8 € 6,70 
Leichter Grüner Veltliner, 
Apfel-Zitrus Frucht

Riesling Urgestein 1/8 € 7,90 
beschwingt & fein verwoben, 
mit kühler Eleganz

Zull Chardonnay 1/8 € 8,30 
zart duftend nach frischen Ananas 
und Biskuit, feine Holzwürze 

Wiener Gemischter Satz DAC
1/8 € 7,40
Cuvèe mit 3 Rebsorten aus einem 
Weingarten, saftig schmelzig 
fruchtige Extraktsüße

  

Red WINE 

Blaufränkisch Hochäcker 1/8 € 9,– 
kleinbeeriger Wein, mit runden 
Brombeer-Zwetschkenaromen

Amicus Cuvée Hartl 1/8 € 8,40 
dunkle Beeren, etwas Cassis, 
Kirschenkoch. Cabernet Sauvignon, 
Merlot und Zweigelt

SchiWaGo 1/8 € 9,90 
Cuvèe aus Merlot und Blaufränkisch 
besticht durch Ausdruck, Frucht 
und Würze

Lindeman Shiraz Bin 50 1/8 € 9,–
Australier mit wunderbar Dichte, 
purpurrote Farbe, schwarze 
Johannisbeeren und Pflaumen. 

  

TRIP TO ASIA

3 Hand rolls € 22.– / 
2 Hand rolls € 16.– 
geröstete Noriblätter, Sushireis, 
roher Fisch, Wasabi Dip
Ramen € 22.– 
Miso Ramen Suppe, Ramen Nudeln, 
Tamago Ei, Pak Choi
Toppings to choose:
Shitake Pilze € 6.– 
gegrillte Riesengarnele € 15.–
gebratenes Beef Tataki € 15.–
3 Bao Buns € 19.– / 
2 Bao Buns € 16.– 
gedämpfte Brötchen, Pulled Pork 
oder Kräutersaitlinge, Krautsalat, 
Röstzwiebel

Let‘s GLOBETROT
Pasta alla Mama € 18.– / Small € 15.–
würzige Tomatensoße, sizilianische 
Hartweizenpasta
Pasta alla Papa € 21.– / Small € 18.–
würzige Tomatensoße, Salsiccia,
sizilianische Hartweizenpasta
Poke Bowl Lachs Tataki € 26.– 
kalter Reis mit mariniertem 
Lachs kurz angebraten  
Poke Bowl Krispy Chicken € 25.– 
Kalter Reis mit leckerem 
panierten Hähnchen  

EXTRAS
Potato Wedges € 8.–
Grilled wild broccoli € 9.–
Roasted Beef Tataki € 18.–
Krispy Chicken € 15.–
Pita bread € 6.–

Something SWEET
Crema Catalana € 12.–
Passionfruit Pavlova € 15.–
Warm Chocolate Cheesecake € 15.–
Icy Gin Basil Fusion € 14.–

GET THISParty started 
Prosecco Spumante 
0,1l € 5,30 / 0,75l € 32.–
Champagne Barons de Rothschild 
Brut 0,75l € 85.–
60% Chardonnay, 40% Pinot Noir 
Limoncello Spritz € 9,50
Limoncello, Prosecco, Soda
Yuzu Smash € 14,50
Yuzu, Omes Gin, 
Limettensaft, Soda
Portwein Tonic € 11.–
Graham’s Portwein, 
Fevertree Tonic
Aperol Sour € 8,50.–
Aperol, Orangensaft, 
Zitrone

ALCOHOL FREE
Thai Ginger 
Lemonade € 6.– 
Ingwer, Zitronengras,  
Minze, Soda
Theo‘s Ice Tea Specail € 5,60
Schwarztee, Apfelsaft, 
Hibiskus

STARTERS

Perfect 
companion to your 
Apero Drink 
Smørrebrød € 15.–
getoastes Schwarzbrot, 
braune Butter, Shrimps, 
Rote Beete
Edamame € 13.– 
gedämpfte Sojabohnen, 
Meerrettich & Fleur de sel
Piementos de Padrón € 15.–
gegrillte Bratpaprika, 
Manderine, Sesam
Gambas al aglio olio € 21.–
Knoblauchgambas in 
Olivenöl

Things for me
or to share
Buffalo Wings € 22.– / 
Small € 16.– 
gebackener Blumenkohl, 
Chipotle Mayonnaise
Pane Theo (kleine Pizza) € 13.–
Humusteller und Pita Bread € 14.–
Sourdough Bred & Butter € 12,–
Patatas Bravas € 14,– 
knusprige Ofen-Kartoffeln mit 
Tomaten-Sauce (Salsa Brava) 
und  Aioli

 

OmesBEER 

Bayrisch Hell 0,3l € 4,80
untergäriges blondes Vollbier, 
naturtrüb, Biogerste, Hopfen 
und Bierhefe, Alkohol 4,9%
Arlbeer 0,3l € 4,80
naturtrübes unfiltriertes Kellerbier, 
untergärig, vollmundig ausbalanciert, 
bernsteinfarbig, Alkohol 4,8%
Weizen 0,3l € 4,80
naturtrübes obergäriges Weizenbier,
fruchtaromatisch, Alkohol 5,6%
Pale Ale 0,3l € 5,20
naturtrübes obergäriges Indian 
Pale Ale, typisch zitrusfruchtige 
Aromen mit ausgeprägtem 
Hopfenkörper, Alkohol 7,0%

all dishes 
with are 
availabe as plant 
based option

Betreffend Allergene fragen
Sie bitte unsere Mitarbeiter.

W I R  S E R V I E R E N 
L E I C H T E  G E R I C H T E 
A U S  A L L E R  W E L T  D I E 
S I C H  T E I L E N  L A S S E N
(ODER AUCH NICHT)


